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WRP.042.9.4.2014

Załącznik nr 2

Zadanie 2

FORMULARZ CENOWY – pracownia planowania żywienia i produkcji gastronomicznej

	Lp.
	Nazwa produktu

Opis minimalnych wymagań i parametrów technicznych


	Nazwa, model oferowanego produktu,

 opis parametrów technicznych 

(uzupełnić zgodnie z § 3 ust.8 SIWZ)


	Ilość 
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto 

	1
	Program gastro szef na 6 stanowisk

Program powinien zawierać funkcje: 

- rozliczanie magazynów i zużycia surowców w lokalu gastronomicznym, 

- kontrola kosztów, 

- rozliczanie produkcji gastronomicznej,

- zaawansowana obsługa zamówień, 

- planowanie imprez, 

- wystawianie faktur,

- przejrzyste raporty,

- eksport danych do innych systemów,

-  współpraca z kasami fiskalnymi np. GASTRO SZEF


	
	1szt.
	
	

	2
	Program dietetyk na 6 stanowisk: 

- program do  planowania i oceny żywienia  zbiorowego na 5 stanowisk np. DIETETYK

- oraz do planowania i oceny żywienia indywidualnego na 1 stanowisko np. DIETA 5.0 wersja skrócona.
Program komputerowy ma  służyć do oceny i  wyliczenia wartości odżywczej i składu spożywanej diety oraz do planowania diety z podziałem na posiłki, porównywanie ułożonej diety z normami żywienia, zapoznanie się z gramaturą przykładowych produktów i potraw, wgląd do receptur, możliwość wprowadzenia własnych receptur, powinien pozwalać na tworzenie baz diet i jadłospisów,  zawierać bazę danych opracowaną przez IŻIŻ, umożliwiać pracę  w  systemach operacyjnych WINDOWS 7/8. 

Możliwość wydrukowania:
- jadłospisu
- spożycia niektórych składników odżywczych, 
- wartości odżywczej diety/jadłospisu,

 - procentu realizacji normy całej diety lub poszczególnych posiłków
	
	1szt.
	
	

	
	Razem
	
	*


……………......................... dnia.....................................2014r.                                           

.........................................................................

podpisy osób uprawnionych do reprezentacji 

* wartość przenieść do oferty
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