
Załącznik Nr 1.1 do oferty

ZP-230/ PN3/ 10

FORMULARZ ASORTYMENTOWO- CENOWY

Lp. NAZWA 
PRODUKTU

JM ILOŚĆ CENA
JEDNOSTKOWA

NETTO (zł. )

WARTOŚĆ 
NETTO 

(zł. )

STAWKA 
VAT %

WARTOŚĆ
BRUTTO 

(zł. )

PRODUCENT

1. Kiełbasa zwyczajna kg 450
2. Kiełbasa śląska kg 100
3. Kiełbasa 

podwawelska
kg 200

4. Kiełbasa toruńska kg 200
5. Kiełbasa swojska lub 

równoważna
...............................

kg 200

6. Kiełbasa czosnkowa 
lub 
równoważna..............
..................................

kg 200

7. Kiełbasa chłopska 
lub równoważna
...............................

kg 150

8. Kiełbasa  wiejska kg 100



9. Kiełbasa grillowa lub 
równoważna
...............................

kg 200

10. Krakowska parzona kg 100
11. Krakowska wędzona kg 100
12. Łopatka prasowana kg 50
13. Łopatka wędzona kg 50
14. Kiełbasa 

delikatesowa lub
równoważna..............
............................

kg 100

15. Kiełbasa kanapkowa 
lub 
równoważna………
…………………......

kg 150

16. Kiełbasa sołtysa lub 
równoważna
...............................

kg 50

17. Mielonka wieprzowa 
lub 
równoważna………
...............................

Kg 200

18. Lunheon  lub 
równoważna………
……………….........

Kg 100



19. Mielonka Tyrolska
 lub równoważna
...............................

Kg 100

20. Rawska lub 
równoważna………
…………………......

Kg 100

21. Żywiecka lub 
równoważna………
………………….....

Kg
50

22. Golonka prasowana 
lub 
równoważna………
…………………......

Kg
100

23. Golonka lub 
równoważna………
…………………......

Kg
50

24. Szynkowa lub 
równoważna………
…………………......

Kg
100

25. Dębicka Kg 100
26. Szynka Tyrolska lub 

równoważna………
…………………......

Kg
50

27. Szynka wędzona, 
parzona

Kg 100

   
28.

Szynka smakowita 
lub równoważna
...............................

Kg
100



29. Ogonówka Kg 100

30. Przysmak szynkowy 
lub równoważny
..................................

Kg
50

31. Polędwica sopocka Kg 100
32. Polędwica ogrodowa 

lub 
równoważna………
………………….....

Kg 100

33. Polędwica 
kanadyjska

Kg 50

34. Polędwica z 
warzywami lub 
równoważna………
…………………......

Kg
50

   3
5.

Pieczeń wolińska lub 
równoważna………
………………….....

Kg
100

36. Pieczeń wiedeńska 
lub równoważna
...............................

Kg
100

37. Pieczeń myśliwska 
lub równoważna
...............................

Kg
70



38. Pieczeń grzybowa 
lub równoważna
...............................

Kg
50

39. Pasztet domowy lub 
równoważny
...............................

kg
100

40. Pasztet wiejski lub 
równoważny..............
............................

Kg 50

41. Parówka gruba Kg 200
42. Parówki cienkie, 

wieprzowe paluszki
Kg 100

43. Parówki cienkie, 
drobiowe- paluszki

Kg 100

44. Baleron wędzony Kg 70
45. Baleron odtłuszczony Kg 50
46. Boczek wędzony bez 

żeber- parzony
Kg 50

47. Wędzonka chłopska Kg 50
48. Wędzonka wiejska 

lub równoważna
...............................

Kg 50

49. Wędzonka domowa 
lub 
równoważna………
………………….....

Kg
100



50. Boczek faszerowany 
lub 
równoważna………
…………………......

Kg
50

51. Salceson ozorkowy Kg 200
52. Salceson podrobowy Kg 100
53. Salceson włoski Kg 350
54. Kaszanka gryczana Kg 350
55. Kaszanka wiejska Kg 100

56. Pasztetowa Kg 300
57. Kości wieprzowe Kg 300
58. Kurczaki świeże Kg 1700
59. Udka z kurczaka Kg 200
60. Noga lub udko 

drobiowe
Kg 150

61. Podudzie z kurczaka Kg 100
62. Filet z kurczaka 

surowy
Kg 250

63. Skrzydło z kurczaka Kg 50
64. Korpusy drobiowe Kg 50
65. Wątróbki drobiowe Kg 20
66. Żołądki drobiowe Kg 20
67. Kurczak wędzony Kg 10
68. Filet z indyka surowy Kg 10
69. Schab z kością Kg 900
70. Schab bez kości Kg 250
71. Szynka z kością bez 

skóry
Kg 300



72. Szynka bez kości i 
skóry

Kg 150

73. Karkówka z kością Kg 500
74. Karkówka bez kości Kg 100
75. Łopatka z kością bez 

skóry
Kg 1100

76. Łopatka bez kości i 
skóry

Kg 400

77. II wieprzowa klasa A Kg 400
78. II wieprzowa klasa B Kg 300

79. II wołowa Kg 200
80. Żebra wieprzowe 

paski
Kg 200

81. Żebra wołowe Kg 200
82. Flaki wołowe Kg 150
83. Wołowe bez kości Kg 150
84. Antrykot Kg 200
85. Wątroba wieprzowa Kg 550
86. Płuca wieprzowe Kg 150
87. Serca wieprzowe Kg 20
88. Boczek surowy Kg 250
89. Podgardle Kg 250
90. Nogi wieprzowe Kg 400
91. Słonina Kg 400
92. Smalec Kg 400
93. Konserwa mięsna 

turystyczna 30g
Szt 100

94. Pasztet turystyczny Szt 50



- słoik 500g. 
95. Ozory wieprzowe Kg 50
96. Golonki wieprzowe Kg 50
97. Udziec z indyka Kg 20
98. Mortadela Kg 150
99. Rolada Chabowa Kg 50
OGÓŁEM

UWAGA! W przypadku zaproponowania produktu równoważnego, w miejsce kropek należy wpisać nazwę  
produktu równoważnego. 

…………………………………………., dnia………………………2010r. .................................................................................................

            Miejscowość  Podpis i pieczęć osoby/ osób wskazanych w

 dokumencie, uprawnionych do występowania       

w obrocie prawnym, reprezentowania Wykonawcy

    i składania oświadczeń woli w Jego imieniu. 


